Mehr Fiille im Wein - Prof. Dr. M. Christmann

Der ,,sur-Lie‘~-Ausbau - Versuchsanstellung

Stahltank Holzfass
A B (o3 D E F G
K t K t Sur Lie Sur Lie Sur Lie Sur Lie Sur Lie
'to;ven h onr:‘len ohne Pumpe ohne Pumpe ohne Pumpe ohne Pumpe ohne Pumpe
mit Fumpe ohne Fumpe Aufr. Vollhefe ohne Aufr. Aufr. Feinhefe Aufr. Vollhefe Aufr. Vollhefe
ab 16.10.97 Garbeginn
am 27.10.97 Beifiillung
10.11.97 Gérende
aufrithren aufrithren aufrithren
ab 10.11.97 ab 10.11.97 ab 10.11.97
1. Abstich 1. Abstich 1. Abstich ohne Pumpe
mit Pumpe + SO2 ohne Pumpe + SO2 +S02 +S02 + S02 + Aufrithren BSA BSA
25.11.1997 25.11.1997 25.11.1997 25.11.1997 25.11.1997
aufrithren aufriihren aufrithren aufrithren
bis17.02.1998 bis17.02.1998 bis 17.02.1998 bis 17.02.1998
1. Abstich 1. Abstich 1. Abstich 1. Abstich
05.03.1998 05.03.1998 +S02 +S02
R R 05.03.1998 05.03.1998

15.04.1998 Abfiillung:
A1-G1: ohne Pumpe + ohne Filter
A2-G2: mit Pumpe + mit Filter pipost_skelpleferisure.flo
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Mehr Fiille im Wein - Prof. Dr. M. Christmann

Der ,,sur Lie““~-Ausbau - Ergebnisse

Aminosaure B filtr. |B C filtr. |C F filtr. |F D filtr. [D E filtr.
unfiltr. unfiltr. unfiltr. unfitr

Citrulin 0 4 4 0 5 3 2 2 16
Serin 3 1 6 4 8 1 4 1 0
Glutaminsaure 0 0 0 4 0 0 5 0 0
Glycin 3 3 4 4 4 4 4 4 3
Threonin 7 7 8 8 9 9 8 8 7
Alanin 11 11 14 14 15 15 15 15 13
Aminobuttersaure |13 13 13 13 13 13 13 13 13
Prolin 96 97 94 94 94 92 97 93 92
Arginin 229 228 254 252 252 251 241 235 243
Valin 2 2 3 3 4 3 3 3 1
Isoleucin / Leucin |1 1 2 3 3 3 2 2 1
Ornithin 9 10 1 10 11 11 10 10 1
Lysin 4 5 10 11 10 10 9 8 4
Tyrosin 0 0 1 2 1 1 1 1 0
Geamtgehalt 378 382 414 422 429 416 414 395 394

B = Abstich ohne Pumpe, Schwefelung im November
C = Schwefelung im November, Lagerung auf Vollhefe bis Februar, 1-2 mal riihren
F = Aufrihren, BSA, Abstich ohne Pumpe im Februar, 1-2 mal riihren
D = Schwefelung im November, Lagerung auf Vollhefe bis Februar, nicht geruhrt
E = Abstich ohne Pumpe, Schwefelung im November, Feinhefe 1-2 mal riihren

Quelle: Gysler, A. u. W. Pfeifer, 2000
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