Izračunavanje neprevrelog šećera u vinu

	°BX (Brix) 
ili 
% šećera
	Ostatak šećera 
[g/l] 
(normalne berbe)
	Ostatak šećera 
[g/l] 
(posebne berbe)

	5,5
	00
	00

	6,0
	00
	00

	6,5
	5
	6

	7,0
	10
	11

	7,5
	15
	13

	8,0
	20
	15

	8,5
	25
	17

	9,0
	30
	20

	9,5
	35
	25

	10,0
	40
	30

	10,5
	45
	35

	11,0
	50
	40

	11,5
	55
	45

	12,0
	60
	50

	12,5
	65
	55

	13,0
	70
	60

	13,5
	75
	65

	14,0
	80
	70

	14,5
	85
	75

	15,0
	90
	80

	15,5
	95
	85

	16,0
	100
	90

	16,5
	105
	95

	17,0
	110
	100

	17,5
	115
	105

	18,0
	120
	110

	18,5
	125
	115

	19,0
	130
	120

	19,5
	135
	125

	20,0 
	140 
	130


Očitanje i Brix-ima se radi sa refraktometrom s kojim nije moguće očitati vrijednosti manje od 5g/l 

neprovrelog  šećera u vinu. U vinu ne smije biti prisutan ugljični dioksid jer očitanje nije točno.

Ugljični dioksid se ukljanja zagrijavanjem  do vrenja.Mjeri se na 15 stupnjeva celzija.
