BOLESTI VINA
Bolesti vina prouzrokuju mikroorganizmi (kvasci, bakterije i plijesni)

Djelovanje mikroorganizama prouzrokuje različite kemijske promijene koje se očituju na izgledu, mirisu i okusu vina. Promijene mogu biti različitog intenziteta, od laganih do takvih da vino nije primjereno za piće.

U bolesti vina uvrštavamo:

vinski cvijet (kan. birsa)

octikavost

miris i okus na miševinu

sluzavost vina

mliječnokiseli ton (cik)

1. VINSKI CVIJET, KAN, BIRSA

· Uzrokuje: divlji kvasci (Candida, Pichia, Hansenula)

· Pospješuje: alkohol ispod 12 vol%. Niski ekstrakt, viša temperatura, manje CO2 , nepuna posuda, pristup zraka – kisika

· Promijene: 
etilni alkohol + kisik →ugljični dioksid (ugljik IV oksid) + voda

C2H5OH + 3O2→ CO2 + H2O

Mijenjaju se i drugi sastojci, povećava se hlapiva kiselina, snižavaju ukupne kiseline, smanjuje se kvaliteta vina.

· Raspoznavanje: sivo bijela kožica – prevlaka na površini vina, okus na plijesan

· Sprječavanje: stalno puna posuda – dobro zatvorena, vino primjereno sumporeno. Prazan prostor u posudi morao bi biti dopunjen inertnim plinom

· Odstranjivanje: odstranjivanje prevlake, dolijevanje, čiščenje (aktivni ugljen, silicijeva sol, želatina i sterilna filtracija.
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